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Histérico

Um mercado consumidor de
alimentos cada vez mais exigente
faz com que a indUstria alimenticia
busque, incessantemente e com
criatividade, produtos, além de
saborosos, praticos de serem
preparados e que agradem aos
olhos, ao paladar, de baixo custo e
que oferegcam vantagens a saude.

Apraticidade desses alimentos
esta na forma de apresentagéo:
embalagens elaboradas e pés
granulados e coloridos.

sopas e caldos de preparo rap

energéticos

preparados para massas de
bolos "instantaneos"

chas e shakes para emagreci

% achocolatado granulado

GranTec Tecnologias

achocolatado em po

Figura 01. Tipos de achocolatados

Objetivo

Ha diversos métodos e
equipamentos para a granulagao
de pds alimenticios. Via de regra,
o projeto e operagdo desses
equipamentos devem propiciar a
obtencéo do produto desejado.

Também, dependendo dos
parédmetros almejados, hd uma
necessidade de introdugcédo de
aditivos, liquidos ou soélidos, para
a obtengcdo de certas
propriedades interessantes.

Portanto, projeto do dispositivo
de granulagéo e a sua operagéo,
auxiliados pela introducdo de
agentes especificos, irdo
favorecer caracteristicas
determinantes para a obtencéo do
produto requerido.

No quadro abaixo, temos
algumas propriedades desejadas.

Umectagéo
Absorcao de liquidos
Dispersao
Solubilidade
Densidade aparente
Eliminacao de finos

Viabilidade Técnica

Conforme as necessidades
requeridas, o processo industrial
pode ser realizado de forma
continua ou descontinua, sempre
em um Unico equipamento para as
etapas de mistura das matérias-
primas, injecdo de aditivos
liquidos e granulagéo.

O material granulado pode
sofrer uma secagem (em
equipamento especifico) ou n&o.

A classificagao granulométrica
€ necessaria para uma melhor
padronizagdo visual, além do
atendimento de especificagbes
técnicas e comerciais.

aditivo
liquido

.

equipamento WAM
misturador
granulador

secagem
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Figura 02. Processo Descontinuo (batelada)
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Figura 04. Proteina lactea

matérias-primas
I | | | ‘ aditivo
sdlido

aditivo
liquido

bomba

correias
dosadoras

equipamento WAM
misturador
granulador

secagem

silo de
granulado
seco

Figura 03. Processo Continuo
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